Cheesecake a la Lisa (och Ola)

Botten till kakan:

16 st digestive-kex

ca 100 gr snor (runstenpererat, ej snalt)
1 nmsk strdsocker

Smul a kexen, bl anda nmed snoret +socker till en "deg".
Platta ut i en |anpligt stor form Detta kan forberedas
och stallas i kylen 6ver natten (om det passar, annars
struntar man i det).

Smet 1:
300 gr phil adel phi a-ost
1 1/2 dl florsocker

Bl anda dett a.

Smet 2:
3 dl vispgradde
1 nmsk vanlijsocker

Vi spa gradden ned vaniljsockret i.

Smet 3:

Bl anda snet 1+2! Lagg pa/ bre ut pa kexbotten.
Detta (snet 3) passar alldeles utnirkt ocksa att

forbereda omman vill det.

Lagg dock inte pa sneten pa kex-botten for |angt innan
konsuntion, da kan det bli lite "saggigt".

Kram:

1 pase Drottningkram

3 dl vatten (OBS: det star 2 1/2 dl pa dr. kranspasen,
men det blir lite tjockt... Gir efter eget tycke och
smak) 250 gr bl abar

Tina frysta bar och la demrinna av ordentli gt
durksl ag. Lagg tinade/farska bar pa ostbl andni ngen.
Hal | Drottningkramen o6ver. Serveral!!!

MUMSI GT! Bra for det racker till ganska manga.
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