Fryst hallontarta 8 bitar

300 g mandelmassa

1 agg

2 aggvitor

Fyllning: 3 dl vispgradde

1 dI 14tt creme fraiche

1 dl florsocker

2 aggulor

1/2 liter faska eller frysta hallon, ca 250 g

GOR SA HAR Sitt ugnen pé 175 grader. Riv mandelmassa och rér ner dgg och dggvita. Hall smeten i en smord och
broad form med lostagbar kant, ca 23 cm i diameter. Gradda kakan i nedre delen av ugnen 15-20 min. Lét kakan
kallna. Vispa gradden riktigt hart. Vispa ihop latt creme fraiche, florsocker och dggulor. Halvtina och mosa hallonen.
R&r ner aggsmeten och hallonen i gradden. Bred ut hallongradden 6ver kakan i formen. Téack med plastfilm och frys
i minst 4 tim. Lat tartan st framme ca 30 min. fore serveringen. Garnera med hallon.



