Morotskaka, 4 port.

2 agg
2 dl socker

2 dl vetemjol

1 tsk bakpulver

1 tsk bikarbonat

1 tsk vaniljsocker

1 tsk kanel

1/2 dl oljaeller ca30 g
smalt smor

3 dl rivna morotter

Glasyr:

100 g Philadelphia-ost
30 g smor, ej smalt

1 1/2 dl florsocker

1 tsk vaniljsocker

1 dI kokosflingor

Anvand en liten langpanna,

ca 25 x 30 cm, smorad och broad eller strodd med kokos.

Vispa &ggen och sockret pordst. Blanda mjol, bakpulver, bikarbonat,
vaniljsocker och kanel och rér ner i smeten.

Haéll i fettet och mordétterna.

Gradda i 175 grader i ca 30 min.

Glasyr:

Blanda Philadelphia-osten med smor, florsocker och vaniljsocker till en jamn
massa.

Bred over glasyren nar kakan svalnat.

Garnera med kokos. Servera garna med férsk frukt eller bér.
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