Vit chokladtryffel med kokos.

20 st

1 dl vispgradde

2 tsk vaniljsocker

200 g vit choklad, hackad
125 g kokosflingor

Varm gradden i vattenbad, det racker med fingervarmt. Rér ner
vaniljsockret i gradden och ta bort kastrullen frédn vattenbadet. Rér sedan
ner den hackade chokladen och 13t den smaélta. Nar smeten har svalnat,
stall den i kylskdp att stelna under tva timmar. Hall i fyra matskedar
kokos och rér om ordentligt. Stall pa nytt in den i kylen och 13t stelna.
Forma kulor av smeten och rulla dem i resterna av kokosflingorna. Lat sta
svalt innan servering.
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